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Restaurante & Cafeteria

MARCO TEORICO

CRITERIOS PARA LA SELECCION DE LOS PRODUCTOS PARA LA LIMPIEZA Y DESINFECCION.
Para seleccionar un prodticio se deben tener en cuenta las siguientes condiciones:

- lasuperficie 2 fimpiar v gl f0iar v ia naturaleza de la mugre.
- Elprocedimiente aduciads e v poriarior al lavado.

- Elrestregado adesuaie nivs @iz, 2y £0da 1a suciedad.

- Temperatura correcta dai procesy,

Los compuestos quimicos modifican la naturaleza del agua, para realizar una buena higienizacién,
un buen producto debe cumplir las siguientes cualidades:

- Poder trabajar a muy bajas concentraciones.

- Tener gran afinidad con las grasas y suciedades que recubran las superficies a limpiar.

- Ser fuertemente hidrofilicos para mantener en suspension en el agua las suciedades
removidas. Tener buena solubilidad en el agua.

- Tener buen poder humectante, dispersante y emulsionante.

- Ser lo menos corrosivo posible.

- Ser econdmico. Ser estable durante el almacenamiento.

- No formar grumos.

- Ser medible facilmente.

PASOS PARA HACER UNA CORRECTA LIMPIEZA:

- Recoger y desechar los residuos de producto, polvo o cualquier otra suciedad que estan
presentes en el articulo o lugar que se va a limpiar.

- Humedecer con suficiente agua potable el lugar o superficie que se va a limpiar.

- Preparar la solucion de detergente que se va a usar.
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